LES DESSERTS

Beurre Noisette ijs Zomer truffel | Fleur de Sel | Hazelnoot | 10

Kersen Amaretto | Sorbet | Mascarpone | Bitterkoekjes | 8
Créme Briilée Vanille | Kardemom | 8 Supplement Chartreuse 3

Marbré Eendenlever | Suikerbrood | Hazelnoot | Vanille {js | 14

Madeleines van Faran | (2st) 4

VIN DE DESSERTS

Boxheimerhof Huxelrebe, Auslese, 2025 | 8

Chateau Filhot Sémillon & Sauvignon Blanc, Sauternes 2e Cru, 2021 | 9

DIGESTIF

Chartreuse Grenoble | 12

Berta Di Mombaruzzo Amaretto | 10

Karoli Limoncello | 7

Ximenez-Spinola | 18

Wynand Fockink Hazelnootpraline | Botterbabbelaar | Kersen 7

Espresso Martini | 12

PEBISTRO



PLATEAU DE FROMAGES

Selectie van boerderij de Lindenhoff
Stukje van Bernard Antony ‘De Kaaspaus’ 6
Mix 3st | 11
Mix 5st | 15

Vin de Fromage

Kopke Fine White Port | 7

Kopke Tawny 10YO port | 9

Kopke Colheita 2003 | 13

Castillo de Guzman Cream Sherry | 7

Chateau de Montifaud Pineau des Charentes Blanc | 9

PEBISTRO
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